MENU DELLE FESTE

disponibile a pranzo e a cena

PROPOSTA 1

della cucina
in tartare, olio evo e scaglie di sale
#1-2-4-7-9-12-14

aringa, sedano rapa e mela verde
*4-9-10-12-14

il suo fondo e cima di rapa
%4-6-7-9-12-14

panettone artigianale
%-6-7-9-12-14

45€
VINO E DISTILLATI ESCLUSI

*I numeri fanno riferimento agli allergeni presenti in ogni piatto.

Ricordiamo ai nostri clienti di segnalare tempestivamente eventuali allergie
o intolleranze alimentari allo staff a cui invitiamo a rivolgersi per qualsiasi informazione
rispetto a prodotti e allergeni utilizzati nelle pietanze.

Su richiesta, sara possibile
consultare lI'apposita documentazione e la lista degli allergeni



MENU DELLE FESTE

disponibile a pranzo e a cena

PROPOSTA 2

della cucina
in tartare, olio evo e scaglie di sale
#1-2-4-7-9-12-14

agli scampi e il suo fondo
*4-9-10-12-14

ZUCCa e castag na
*4-6-7-9-12-14

panettone artigianale
*%-6-7-9-12-14

65€
VINO E DISTILLATI ESCLUSI

*I numeri fanno riferimento agli allergeni presenti in ogni piatto.

Ricordiamo ai nostri clienti di segnalare tempestivamente eventuali allergie
o intolleranze alimentari allo staff a cui invitiamo a rivolgersi per qualsiasi informazione
rispetto a prodotti e allergeni utilizzati nelle pietanze.

Su richiesta, sara possibile
consultare lI'apposita documentazione e la lista degli allergeni



MENU DELLE FESTE

disponibile a pranzo e a cena

PROPOSTA 3

della cucina
salsa di pane e pomodoro alla puttanesca
#1-2-4-7-9-12-14

latte e astice
%4-9-10-12-14

caviale, lampone e melograno
%4-6-7-9-12-14

panettone artigianale
%-6-7-9-12-14

85€
VINO E DISTILLATI ESCLUSI

*I numeri fanno riferimento agli allergeni presenti in ogni piatto.

Ricordiamo ai nostri clienti di segnalare tempestivamente eventuali allergie
o intolleranze alimentari allo staff a cui invitiamo a rivolgersi per qualsiasi informazione
rispetto a prodotti e allergeni utilizzati nelle pietanze.

Su richiesta, sara possibile
consultare lI'apposita documentazione e la lista degli allergeni



